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mehr Espressobohnen abgesetzt wurden 
als in den neunziger Jahren. Auch in der 
Zubereitung hat sich einiges getan. Mit 
Kapsel- und Kaffeepadmaschinen kann 
sich der Endverbraucher mit nur einem 
Knopfdruck ganz schnell seine eigene 
Spezialität kreieren. So weist das Segment 
in diesem Jahrzehnt durchschnittliche 
jährliche Wachstumsraten von mehr als 
25 Prozent auf. Und auch da scheint kein 
Wachstumsende in Sicht zu sein. 
Grund dafür ist da wohl das sogenannte 
»Homing«. Denn in Zeiten von wirtschaft-
lichen Krisen zieht sich der Konsument 
bevorzugt in seine eigenen vier Wände 
zurück und macht es sich dort richtig ge-
mütlich. Dieser Trend hat sich laut GfK, 

Nürnberg, auf einige Branchen wie etwa 
die Gastronomie negativ ausgewirkt, 
auf andere aber wiederum positiv. Man 
legt mehr Wert auf das Wohnambiente 
mit Kamin, Pflanzen oder Dekorationen, 
aber auch das Segment der Elektroklein-
geräte profitierte im vergangenen Jahr. 
Besonders auffällig war da, so die GfK, das 
zweistellige Umsatzplus der Espresso-
Kapselsysteme mit knapp 14 Prozent und 
der um neun Prozent gestiegene Umsatz 
bei Kaffee-Vollautomaten. 

Perfekte Ausstattung
Die aktuellen Produkte der Hersteller las-
sen denn auch kaum Verbraucherwün-
sche offen. Von der einfachen Filter- oder 

Espressomaschine bis hin zum »Multi-
funktionsgerät« gibt es alles – und zwar 
in allen Preislagen. Steigender Beliebtheit 
erfreuen sich die Kaffee-Vollautomaten 
für die Milchspezialitäten-Zubereitung. 
Zu den neuesten Ausstattungsfinessen 
gehört der höhenverstellbare Kaffeeaus-
lauf, unter dem nun auch problemlos 
hohe Latte Macchiato Gläser Platz ha-
ben. Die Reinigung der Milchschaumlei-
tung erfolgt in den meisten Fällen auch 
ganz hygienisch per Knopfdruck. Und für 
diejenigen Verbraucher, die festen Milch-
schaum lieben, aber keinen Kaffeevollau-
tomaten haben, der dies zaubert, gibt’s 
nun auch separate Milchaufschäumer, 
die dem Kaffee das cremige »Milch-Häub-
chen« aufsetzen. 
Wie bei allen anderen Elektrogeräten ist 
die Sparsamkeit in Sachen Energie auch 
im Segment Kaffeemaschinen ein Thema. 
Eine Zero-Energy-Funktion beispielswei-
se garantiert, dass die ausgeschaltete 
Maschine keinen Strom verbraucht be-
ziehungsweise mit einem Energiemodus 
schaltet das Gerät sofort runter, wenn es 
nicht in Gebrauch ist.

Gesundes Getränk
Doch Kaffee ist nicht einfach nur ein be-
liebtes Getränk, sondern auch gesund. So 
kann er nachweislich Leistungsfähigkeit 
und Konzentration steigern – Grund dafür 
ist der Inhaltsstoff Koffein. Vor allem der 
Espresso ist für seine anregende Wirkung 
bekannt. Und nicht nur deshalb steht der 
aromatische Muntermacher auf der Be-
liebtheitsskala ganz oben. 

Sie ist das Flaggschiff der neuen 7er-Baureihe von 
Espresso- und Kaffee-Vollautomaten: die »CafeRoma-
tica 770« von Nivona. Das gut lesbare und leicht zu 
bedienende Display ist da nur ein Highlight. Um den 
Geschmack individuell regeln zu können, verfügt das 
Gerät über einen Schalter für eine stufenlose Zufüh-
rung der Wassermenge. Mit der Funktion »Spumatore« 
wird die aufgeschäumte Milch besonders cremig. Zur 
Ausstattung gehören ein abnehmbarer Wassertank, 
ein Edelstahl-MilchCooler Thermo für 0,5 Liter, eine 
beheizbare Tassenabstellfläche und ein Mahlwerk, das 
durch eine besondere Dämmung extrem leise ist. Der 
Kaffeeauslauf ist für große Tassen oder Latte Macchiato 
Gläser höhenverstellbar. Besonders praktisch sind die 
automatischen Pflegeprogramme.

Schon seit mehr als 300 Jahren ist das Ge-
tränk aus der braunen Bohne in Deutsch-
land bekannt. Mann und Frau trinken es 
gleichermaßen gerne und inzwischen 
setzen sogar 32 Prozent der Deutschen 
den Kaffeekonsum mit Genuss und Kultur 
gleich. Rund 75 Prozent der Bundesbürger 
geben sogar an, dass sie täglich Kaffee trin-
ken. Auffallend dabei ist, dass aber gerade 
das vergangene Jahrzehnt die Kaffeekul-
tur in unserem Land nachhaltig verändert 
hat. Gab es vor zehn Jahren zu Hause und 
unterwegs ausschließlich nur Filterkaffee, 
kann man heute zwischen verschiedenen 
Kaffeespezialitäten wählen. »Diese kann-
te bis vor wenigen Jahren kaum einer«, 
stellt Holger Preibisch, Hauptgeschäfts-

führer des Kaffeeverbandes, Hamburg, 
fest. Inzwischen aber hat sogar der Begriff 
»Latte Macchiato« seinen Platz im Du-
den erhalten. Hinzu kommt, dass auch der 
Kaffeekonsum in den vergangenen Jahren 
stetig gestiegen ist. 
Nicht zuletzt zeigt dies die erfolgreiche 
Kaffeegastronomie mit ihren Coffee-
shops. »Wenn man die Entwicklung der 
Innenstädte betrachtet, dann kann man 
die vergangenen zehn Jahre als ›Coffee-
to-go-Jahrzehnt‹ beschreiben.« 

Genuss per Knopfdruck
Heute liegen Espresso, Cappuccino und 
Latte Macchiato absolut im Trend und der 
Kaffeeverband schätzt sogar, dass 2009 

Kaffee weckt die 
Lebensgeister

Marianne Struve

Eine Tasse Kaffee ist immer 
wieder ein Genuss. Ganz gleich, 
ob als Espresso, mit oder ohne 
Milch bzw. Milchschaum. Hier 
finden Sie einen umfangreichen 
Überblick moderner Geräte 
für die einfache und schnelle 
Zubereitung.
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Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato, Caffè Latte und Kaffee – köstlich wie in der Espressobar.

Entdecken Sie eine neue Kunst: PrimaDonna Avant – den neuen Kaffeevollautomaten von 
De’Longhi. Und Sie entdecken die Kunst – einfach auf Sensordruck – Kaffeebohnen in 
schaumigen Cappuccino zu verwandeln oder sich einen köstlich cremigen Latte Macchiato 
zuzubereiten. Den sanften Genuss eines luftig lockeren Caffè Latte zu erleben und sich 
perfekten italienischen Espresso oder einfach die klassische Tasse Kaffee zu gönnen. 
PrimaDonna Avant – die Kunst des Kaffees.

Weitere Informationen: info@delonghi.de · www.delonghi-primadonna.de 
0180 5 225521 (0,14 EUR/Minute aus dem Festnetz; maximal 0,42 EUR/Minute aus den Mobilfunknetzen)

Integriertes Mahlwerk
Auf Sensordruck: frisch gemahlene 
Bohnen – frisch zubereiteter Kaffee.

Direktwahl-Funktion
Varioregler für Milchschaum oder 
heiße Milch.

Große Sensor-Bedienfelder
Eine sanfte Berührung genügt.

PrimaDonna Avant – die Kunst des Kaffees.

Die Kunst des Kaffees

De’Longhi Motiv:  PrimaDonna Avant Träger:  Elektrobörse Format:  210 x 297 Druck:  Offset
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Energiesparender Klassiker
Zeitlos und in klarem Design – so präsentiert sich die »IMPRESSA F50« von Jura 
schon seit Jahren. Doch nun hat das Schweizer Unternehmen das Gerät 
optimiert und mit aktuellster Technik versehen. So sorgt neben dem be-
kannten Vorbrühsystem nun eine spezielle Technologie für intelligentes 
Vorheizen. Dabei erkennt das Gerät den Bezug von Espresso und wärmt 
die wasserführenden Leitungen während des Mahlvorgangs länger vor, 
sodass der Espresso die perfekte Temperatur erhält. Muss die Maschine 
gereinigt oder entkalkt werden, wird der Benutzer informiert und auf 
Knopfdruck laufen dann integrierte Programme ab. Optisches Highlight: 
Das Kaffeeresultat, das man vierstufig nach Aroma-Stärke, nach Wasser-
menge oder Dampf- und Heißwassermenge individuell programmieren 
kann, wird dann von der Kaffeeauslauf-Beleuchtung in Weiß oder einem 
Bernsteinton in Szene gesetzt. Und dank dem patentierten Zero-Energy-
Switch verbraucht der Vollautomat rund hundertmal weniger Stand-by-
Energie, als die ab 2010 von der EU geforderten gesetzlichen Bestimmungen 
vorschreiben.

Vollautomat mit Kaffee-Pads
Sie wurde auf der Ambiente vorgestellt und kommt Ende 
April in den Handel: die »WMF 10« – eine Padmaschine 
als Vollautomat. In konisch, moderner Form und ganz 
in Schwarz mit weißen Akzenten präsentiert sich der 
neue Allrounder von WMF. Auf Kaffeepadbasis gibt’s per 
Knopfdruck eine Vielfalt an Getränkespezialitäten: klei-
ner oder großer Kaffee, Cappuccino und Latte Macciato. 
Außerdem liefert das Gerät Milchschaum für Kakao 
und Heißwasser für Tee. Dabei ist die Besonderheit, 
dass alle Milchspezialitäten mit Frischmilch zubereitet 
werden und die Milcheinheit lässt sich ebenso einfach 
anschließen wie auch hinterher reinigen – mit dem 
»WMF easy clean«-Programm. Das Entkalkungspro-
gramm läuft ebenfalls automatisch durch. Auch große 
Latte Macchiato-Gläser haben Platz, da man die Auf-
fangschale abnehmen kann. Zudem verfügt die »WMF 
10« über die Energiesparfunktionen »Sleepmodus« und 
»Automatische Abschaltung« und verringert so den 
Stromverbrauch auf ein Minimum.

Verführerische Heißgetränke 
Mit dem KaffeePadAutomat Artenso latte hat 
petra-electric neue Standards gesetzt. Aktuell 
gibt es das erfolgreiche Multi-
funktionsgerät auch in der »metallic 
edition – black chrome«. Mit Black 
Chrome Bedienelementen und in drei 
kräftigen Trendfarben setzt der Arten-
so latte (KM 42.71 – 73) in limitierter 
Sonderedition frische Impulse: Lava-
rot, Pazifikblau und Weiß sorgen für 
Glanz und Leben in jeder Küche. Für ein 
optisch wie funktional harmonisches 
Zusammenspiel erhält der Kunde exklusiv beim Kauf 
eines Artenso Latte in der limitierten Edition einen 
Coupon für einen original WMF-Milchkrug gratis dazu. 
Ob aromatischer Kaffee  oder leckerer Café au lait mit 
cremigem Milchschaum: Als erster KaffeePadAutomat 
mit professionellem Milchschäumer lässt der Artenso 
latte keine Wünsche offen. Dank der mitgelieferten Pul-
verkassette können neben Pads auch loses Kaffee- oder 
Espressopulver für die Zubereitung genutzt werden. 
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Neuer 
PerfektioNismus.
Apparate für vollendeten Kaffeegenuss.

www.nivona.com
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KRUPS Kaffeevollautomat EA 8250 KRUPS Milchaufschäumer XL 2000

Die perfekte Kombination für vollendeten Kaffeegenuss!
Nur für autorisierte KRUPS-Händler
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2 KRUPS Premium-Produkte
jetzt in einem Set!

KRUPS Kaffeevollautomat plus Milchaufschäumer

Frothing Control Technology: neue patentierte
Technologie für optimalen Milchschaum

FH_AZ_Elektrobörse_EA8250_plus_XL2000_A4_rz.qx6:AZ-EA8000+Pfanne JO_1.0  23.02.10  10:29  Seite 1
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Frisch gebrüht
Ob für zwei oder für zehn Personen – der neue Kaffeeau-
tomat »Café Style KA 5362« in Rot-Metallic von Severin 
brüht mit 1.200 Watt duftenden Filterkaffee und dies leicht 
und komfortabel. Denn der Wasserbehälter 
lässt sich abnehmen und kann so ganz 
bequem unter dem Wasserhahn gefüllt 
werden. Eine Wasserstandsanzeige am Be-
hälter ist für die gewünschte Menge dabei 
hilfreich. Aber man kann die Kaffeemenge 
auch nochmal an einer Skala ablesen, die 
sich auf der Glaskanne befindet. Komforta-
bel ist auch der Filtereinsatz: Er ist heraus-
nehmbar und standfest. Zusätzlich ist der 
Einsatz mit einem Tropfstopp ausgestattet. 
So läuft kein Kaffee aus, wenn die Kan-
ne unter dem Filter fehlt oder dort nicht 
korrekt platziert ist. Zudem hat der Kaf-
feeautomat einen integrierten Auto-Shut-
Off-Tastschalter. Er  ist nicht nur für die 
Sicherheit verantwortlich, dank ihm lässt 
sich Strom sparen.

Platzsparend und energieeffizient
Zum Frühjahrsbeginn stellt Saeco das neueste Mo-
dell der Xsmall-Produktreihe vor: die energieeffizi-
ente Xsmall Chrome. Damit leitet der 
italienische Hersteller das Jubiläums-
jahr 2010 ein, in dem 25 Jahre Kaf-
feevollautomaten von Saeco gefeiert 
werden. Das jüngste Modell der Xs-
mall-Linie präsentiert sich in Dunkel-
silber mit Chromdetails. Wie die bei-
den Schwestermodelle Xsmall Steam 
und Xsmall Class verspricht auch die 
Xsmall Chrome einfache Handhabung 
und moderne Funktionalität, gebündelt auf kleinstem 
Raum. Und: Das Trio der Xsmall-Serie hat eine en-
ergiesparende, automatische Stand-by-Funktion. 
Damit erfüllt 
Saecos Minise-
rie bereits den 
Schweizer En-
ergiestandard 
und trägt das 
Energieeffizi-
enz-Label der 
Klasse A.
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brüht mit 1.200 Watt duftenden Filterkaffee und dies leicht 

Kompakt und leistungsstark
Sechs Modelle gibt es vom Kaffeeautomaten »Intensa« mit unterschiedlichen 
Leistungsmerkmalen. Neu konstruiert ist die herausnehmbare Brühgruppe 

und nur mit einem einzigen Knopfdruck auf 
dem Display lassen sich Kaffeespezia-
litäten zaubern. Ein neuer, paten-
tierter Thermoblock mit elektro-
nischer Temperaturkontrolle 
sorgt für kurze Aufheizzeiten, 
konstante Temperatur und 
niedrige Energiewerte. Beson-
ders leise ist das Flüster-Ke-
gelmahlwerk. Das abgebildete 

Modell ECAM 23.420 präsentiert sich 
mit einer Vario-Milchdüse für wahl-
weise aufgeschäumte oder heiße 
Milch. Überzeugend sind aber auch 
die kompakten Maße und das zeitlos-
edle Design.

Milchschaum genießen
Perfekt aufgeschäumte Milch per Knopf-

druck: Das funktioniert problemlos mit dem 
ultrakompakten »XL 2000« Milchaufschäumer von 
Krups. Ausgestattet mit der patentierten Frothing 
Control Technology lässt sich heiße Milch mit festem 
Schaum herstellen. Beim »XL 2000« wird die frische 
Milch zuerst erhitzt und nach dem Erreichen einer 
bestimmten Temperatur setzt die Aufschäumhilfe 
ein. Parallel dazu wird die Milch aber noch weiter 
erhitzt. Das Gerät schaltet sich automatisch ab, so-
bald die Milch heiß und fertig geschäumt ist. Je nach 
gewünschtem Getränk kann man zwischen drei 
Programmtasten wählen: Cappuccino, Caffè Latte 
oder heiße Milch für bis zu 300 Milliliter. Besonders 
praktisch: Die kleine Aufschäumhilfe muss für die 
unterschiedlichen Varianten nicht ausgewechselt 
werden und zur Reinigung lässt sie sich problem-
los abnehmen. Optisch edel präsentiert sich das 
Gehäuse des automatischen Milchaufschäumers in 
gebürstetem Edelstahl und der Griff des Geräts in 
satinierter Soft-Touch-Beschichtung wird nicht heiß.
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Milchschaum genießen
Perfekt aufgeschäumte Milch per Knopf-

Kr
up

s

Sa
ec

o

Persönliche 
Wertgegenstände.

www.nivona.com

Apparate für vollendeten Kaffeegenuss.
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Außergewöhnliches Design
Sie ist ein Blickfang in der Küche, die Kaffeepadmaschine »HK20« 
aus der Baureihe Café Invento von Inventum. Durch die schlan-

ke Bauform und die puristischen 
Oberflächen aus Protact®-Stahl 
unterscheidet sie sich auffällig 
von anderen Geräten. Das blaue 
LCD-Display in der Mitte zeigt alle 
intuitiv einstellbaren Funktionen. 
Diese können über das neue Soft- 
touch Bedienungsfeld eingegeben 
werden. Zudem werden Informati-
onen über den Padhalter, Wasser-

tank, Aufwärmphase und gewählte Wassermenge über das Display 
kommuniziert. Die Maschine bereitet auch gleichzeitig zwei Tassen 
Kaffee zu und dies nur mit einem Padhalter, der sich automatisch an 
die Anzahl der eingelegten Pads anpasst. Dieser Multifunktionshalter 
passt für alle handelsüblichen Kaffee- und Teepads. Das optimale 
Brühsystem arbeitet mit perfekter Wassertemperatur und für besten 
Geschmack und Intensität lässt sich die zugeführte Wassermenge 

individuell regulieren.
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Der Profi für Zuhause
Er verbindet das Profigerät mit den Komfortbedürfnissen des Pri-
vathaushalts, der Espressovollautomat »VeroProfessional« von 
Bosch. Mit ihm gelingen alle Kaffeespezialitäten auf Knopfdruck 
und nach dem Vorbild des Barista berücksichtigt das Gerät dazu 
alle entscheidenden Faktoren bei der Zubereitung wie Brüh-
temperatur und Anpressdruck. So wird das Wasser während des 
gesamten Brühzeitraums auf die richtige Temperatur erhitzt 
und konstant gehalten und das präzise arbeitende Drucksystem 
presst das Kaffeemehl mit der genau der richtigen Stärke zusam-
men und löst so noch mehr Aromastoffe für einen vollmundigen 
Geschmack heraus. Ausgestattet ist die »VeroProfessional« na-
türlich mit einer Milchschaumdüse, mit einem Premium-3-Zo-
nen-Mahlwerk, einer automatischen Schnellreinigungsfunktion 
»cream cleaner«, die das gesamt Milchsystem durchspült. Eben-
falls per Knopfdruck wird das Gerät auch gereinigt und entkalkt.

W
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Eleganz ist Trumpf
Das Design ist außergewöhnlich, der Bedienkomfort ganz leicht: der Kaf-
feevollautomat »9757w« von WIK brüht nicht nur Kaffee, Cappuccino oder 
Espresso, er erfüllt auch Sonderwünsche. So ist der Mahlgrad individuell 
einstellbar und das Gerät verfügt über eine 5-stufige Kaffeemengendirekt-
wahl. Außerdem ist eine automatische Milchaufschäumfunktion integriert. 
Das Multifunktionsdisplay wartet mit einer intelligenten Menüführung auf 
und der Kaffeeauslauf ist für hohe Becher und Tassen höhenverstellbar. 
Ebenso hält der Kaffeevollautomat heißes Wasser für Tee bereit. Die Brüh-
einheit lässt sich zur Reinigung herausnehmen und vor und nach der 
Benutzung wird das Gerät sogar vollautomatisch gespült.

ExpErtEn 
EmpfEhlung.

www.nivona.com

Apparate für vollendeten Kaffeegenuss.

Für echte Milchschaumfreunde.
Entdecken Sie die SENSEO® Latte Select!

Gehören Sie auch zu den
60% aller Deutschen, die ihren 
Kaffee am liebsten mit Milch trinken? 
Die SENSEO® Latte Select bietet Ihnen die 
Möglichkeit, Ihre SENSEO® Kaffeevariante mit 
Frischmilch zu genießen: Ob Cappuccino, Latte
macchiato, Café Latte oder den typisch leckeren Café Crema.

Vielfalt für jeden Geschmack.

RZ_Philips_Advertorial_210x297mm_040210.indd   1 04.02.2010   16:33:53 Uhr
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Paris oder New York?
Mit zwei neuen Farben und zwei limitierten Editionen hat Nespresso 
die Maschineserie »CitiZ« weiterentwickelt. Neu ist der Farbton Titan, 
der die »CitiZ« in Steel Grey ersetzt und die »CitZ&milk« gibt’s ab sofort 
in den Farben Titan und 60’s White. Zudem kommt die limitierte Son-

derauflage »CitiZdot« auf den Markt. Diese beiden 
Maschinen verbinden auf außergewöhnliche 

Weise Kunst und Design mit dem Life-
style der beiden Weltmetro-

polen New York und Paris. 
So zeigt die »CitiZdot Pa-
ris« unter anderem Ele-
mente des Eiffelturms 
und die »CitiZdot New 
York« einen beleuchte-
ten Wolkenkratzer. Aber 
auch technologisch 
wurde die Serie wei-
terentwickelt: Hinzu 
kommen beispielswei-
se eine automatische 
und programmierbare 

Kaffeemenge, ein Energiespar-Modus und eine einklappbare Tassen-
ablage für unterschiedliche Tassen- und Glasgrößen. Bei den Modellen 
»CitiZ&milk Titan« und »CitiZdot Paris« fungiert Krups als Maschinen-
partner und bei den Modellen »CitiZ&milk 60’s White« und »CitiZdot 
New York« ist es De’Longhi.
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Kaffeegenuss – ganz pur
Das volle Aroma der ganzen Bohne verspricht der Kaffeevollau-
tomat »Caffeo Solo« von Melitta. Er konzentriert sich mit seiner 
schlanken, kompakten Optik nur auf das Wesentliche: Kaffee-
genuss pur – natürlich mit samtiger Crema. Mit seinem Design 
und der Größe von 20 x 32,5 x 45,5 Zentimeter passt er in jede 
Küche und verbirgt hinter seiner Fassade noch genügend Platz 
für hochwertige Technik. Mit dem präzisen Stahlmahlwerk und 
der automatischen Mahlmengenregulierung bleiben Menge und 
Feinheit des Kaffeepulvers immer gleich. Individuell einstellbar 
hingegen sind Kaffeestärke, Wassermenge und Temperatur. Das 
Reinigungs- und Entkalkungsprogramm hält die Maschine auto-
matisch sauber und Wasserfilter sind beim Kauf inklusive. Auch 
in Sachen Energie verbraucht der Kaffeeautomat nur so viel wie 
nötig. Im Bereitschaftsmodus ist dies nur sehr wenig, und wenn 
der Null-Watt-Schalter auf Aus steht, läuft auch kein Stromzähler.
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Schnell zubereitet
Mal eben einen Espresso zwischendurch? Die Es-

pressomaschinen Cremapresso EA 
250 und EA 260 von AEG 
zaubern die kleinen Munter-
macher im Handumdrehen. 
Beide Maschinen enthalten 
drei Siebe: für einen Espres-
so, für einen doppelten und 
für Espressopads. Als Beson-
derheit ist ein Zubehörfach 
mit halbdurchsichtigem 

Deckel in der Tropfscha-
le integriert, die Filter Box. 
So sind die Filter und ein 

Messlöffel mit integriertem 
Stampfer immer griffbereit. 

Aber beide Geräte sind auch 
mit einer speziellen Dampf-

düse ausgestattet, mit der sich 
auch weitere Kaffeespezialitäten 

zubereiten lassen. Weitere Extras wie 
eine Vorbrühfunktion, eine beheizte Tassenablage 
und eine abnehmbare Tropfschale runden die Aus-
stattung ab.
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pressomaschinen Cremapresso EA 

Messlöffel mit integriertem 
Stampfer immer griffbereit. 

Aber beide Geräte sind auch 
mit einer speziellen Dampf-

düse ausgestattet, mit der sich 
auch weitere Kaffeespezialitäten 
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Blickfang in der Küche
Wirklich edel ist das anspruchsvolle Design der Es-
pressovollautomaten-Reihe TK 56 »titanium series« 
von Siemens. Doch genauso anspruchsvoll ist auch die 
Kaffee-Zubereitung. Denn die TK 56-Modelle servieren 
dank ihrer neuen »doppio«-
Funktion echten italienischen 
»espresso doppio« nur per 
Knopfdruck. Das Besondere 
daran ist, dass der »doppio« 
zweimal gemahlen und auch 
zweimal mit dem »aroma whirl 
system plus« aufgebrüht wird. 
Aber auch weitere Kaffee-
Milchspezialitäten wie Cap-
puccino oder Latte Macchiato 
zaubern die »titanium series« 
mit ihrer Aufschäumdüse. Zur 
weiteren Ausstattung gehören 
ein höhenverstellbarer Kaffee-
auslauf, eine beheizbare Tas-
senablage, die automatische 
Reinigungsfunktion »calc’n’clean« und das »single 
portion cleaning«-System, das die Leitungen nach je-
der Zubereitung durchspült, und dank der neuen eco-
Funktion, schaltet das Gerät in den Energiesparmodus 
um, sobald es nicht genutzt wird.
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was wir machen, machen wir gut

Espressomaschinen � Kaffeevollautomaten � Kaffeemaschinen �
Sandwichtoaster � Fritteusen � Mixer � Toaster � Backöfen �
Entsafter � Zitruspressen � Wasserkocher � und weitere

KÜCHE HAUSHALT KÖRPERPFLEGE
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M 160 G Gourmet

D-68766 Hockenheim
Tel. 0 62 05/94 18-0
www.unold.de

Best.-Nr.: 90610 ▪ Preisempfehlung: 129,99 €

Jetzt kommt richtig Bewegung in die Küche, denn 
gemeinsam sind sie superstark: der ESGE-Zauber-
stab® Gourmet und der kompakte ESGE-Zerklei-
nerer®.
Gratis dazu gibt es das brandneue große ESGE-
Koch- und Zauberbuch mit 140 Rezepten – jetzt 
kann wirklich nichts mehr schief gehen.

mit neuem
Zauberbuch
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Faszination
Espres   somaschine
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